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1.1.

S. 18–19 EINFACH ZUM ANBEISSEN

In diesem Buchstabenrätsel sind acht Begriffe rund um die Herstellung von Schokolade versteckt.  
Kannst du sie alle finden? Viel Glück!

Name: __________________________                 Datum: __________________________

Einfach zum Anbeißen!
In diesem Buchstabenrätsel sind acht Begriffe rund um die Herstellung von Schokolade
versteckt. Kannst du sie alle finden? Viel Glück!
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Diese Wörter sind versteckt:

ZUCKER BOHNE FORM FIGUR
 
KAKAO PULVER FRUCHT FAIRTRADE                 
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2.2.

1. Darin wird die Schoko-Form in alle Richtungen gedreht:
2. Nach der Ernte werden die Kakaobohnen getrocknet, geröstet, ... und gepresst.
3. Fairtrade bedeutet, dass die Schokolade ohne ... hergestellt wurde.
4. Schokolade schmeckt besser, wenn du sie in kleinen Stücken auf der ... zergehen lässt. 
5. Dunkle Schokolade schmeckt intensiver, da mehr ... verwendet wird.
6. Die „Verwandten“ der Schoko-Osterhasen vor Weihnachten sind die ... 
7. Wenn du gesund isst und viel Bewegung machst, sollte deine Naschmenge maximal so groß sein:
8. Je länger die Zutaten für die Schokolade in einem gewärmten Behälter vermischt und verrührt werden, 

desto ... ist sie.
9. Die Kakaobohnen befinden sich im Inneren von Früchten, die auf ... wachsen.

1. Darin wird die Schoko-Form in alle Richtungen gedreht:
2. Nach der Ernte werden die Kakaobohnen getrocknet, geröstet,
... und gepresst.
3. Fair Trade bedeutet, dass die Schokolade ohne ... hergestellt
wurde.
4. Schokolade schmeckt besser, wenn du sie in kleinen Stücken
auf der ... zergehen lässt.
5. Dunkle Schokolade schmeckt intensiver, da mehr ... verwendet
wird.
6. Die "Verwandten" der Schoko-Osterhasen vor Weihnachten
sind die ...
7. Wenn du gesund isst und viel Sport machst, sollte deine
Naschmenge maximal so groß sein:
8. Je länger die Zutaten für die Schokolade in einem gewärmten
Behälter vermischt und verrührt werden, desto ... ist sie.
9. Die Kakaobohnen befinden sich im Inneren von Früchten, die
auf ... wachsen.
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1. Was ist die wichtigste Zutat für Schokolade? 
a. Mehl
b. Kakao
c. Milch

2. Kakao wird aus Kakaobohnen gewonnen. Aber 
wo findet man eigentlich die Bohnen?
a. in den melonengroßen Früchten des 
 Kakaobaums 
b. in den Stauden der Kakaopalme
c. in den kirschgroßen Früchten des Kakao-
strauches

3. Schon Maya und Azteken mischten aus Wasser 
und Kakaobohnen eine Art Trinkschokolade. Sie 
nannten das Getränk „Xocoatl“, was übersetzt 
so viel wie „würziges Wasser“ bedeutet. Gewürzt 
wurde in den unterschiedlichsten Variationen. Zum 
Beispiel mit ...
a. Karamell.
b. Pfeffer.
c. Marzipan.

4. Maya und Azteken verwendeten Kakaobohnen 
nicht nur, um daraus erfrischende Getränke zu 
 mixen, sondern auch als ...
a. Färbemittel.
b. Munition.
c. Zahlungsmittel.

5. Damit sich der Geschmack der Kakaobohnen so 
richtig entfalten kann, müssen sie vor dem Mahlen 
eine Behandlung über sich ergehen lassen. Welche?
a. Sie werden gekocht.
b. Sie werden geröstet.
c. Sie werden gedünstet.

6. Vollmilch, Zartbitter, Edelbitter: Schokolade gibt 
es in vielen schmackhaften Varianten. Je höher der 
Kakaoanteil ist, desto ...
a. heller ist die Schokolade.
b. süßer schmeckt die Schokolade.
c. bitterer schmeckt die Schokolade.

7. Beim Schokoladeessen produziert der Kör-
per ganz bestimmte Hormone, sogenannte 
 „Endorphine“. Was bewirken sie?
a. Sie machen müde.
b. Sie machen fröhlich.
c. Sie regen die Verdauung an.

8. Zunächst kannte man Kakao nur als Getränk. Die 
erste Tafel Schokolade stellte das britische Unter-
nehmen „Fry & Sons“ her. In welchem Jahr?
a. 1903
b. 1847
c. 1634

9. Wie nennt man die Schokoladenmasse, die zum 
Überziehen von Kuchen und Gebäck verwendet 
wird?
a. Konfitüre
b. Gelatine
c. Kuvertüre

10. Wenn Schokolade einmal geschmolzen und 
wieder hart geworden ist, bilden sich auf der Ober-
fläche oft weiße Punkte. Woraus bestehen diese 
Punkte?
a. aus Schimmel
b. aus besonders großen Fettkristallen
c. aus Zucker

11. In welchem Land wird am meisten Schokolade 
verputzt?
a. in der Schweiz
b. in Deutschland
c. in Österreich
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Achtung! Redewedung!
Vielleicht hast du schon einmal die Redewendung gehört „Jemanden durch den Kakao ziehen.“? Keine sehr 
nette Redewendung, aber weißt du, woher sie kommt und was sie bedeutet? Frage in deiner Familie nach 
oder recherchiere im Internet und erkläre dann in eigenen Worten:

 

 

 

 

 

 

 

 

Und jetzt setze die Redewendung mit einem kurzen Beispiel im richtigen Zusammenhang ein:
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